M E N U o

VORSPEISEN HAUPTGERICHT 2

100 g 180 g
TATARSTEAK BACON JAM BURGER

Bio-Rinderhackfleisch mit Speckmarmelade, Blattsalad,
BlO-Rindertatarsteak mit Knoblauch und frittiertem

Brot.

Mayonnaise aus geréstetem Knoblauch, Pommes Frites.

180 g

CHEESEBURGER 16,9 €

Bio-Rindfleischburger, Blattsalad, Cheddar, eingelegte Gurke,

100 g

LACHS GRAVLAX 13,9 €

In Salz, Gin, Zucker Krdautern marinierter Lachs mit geroste-

eingelete roten Zwiebel, gerésteten Speck und Mayonnaise,
tem Butterbaguette.

Pommes Frites.

120 g

GEBACKENES GEMUSE-TARTARSTEAK 9,2 € ULLED BEEF BURGER 18,9 €

Bio-Pulled Beef, Blattsalad, eingelegte Gurke, eingelegte roten
Zwiebel, Mayonnaise aus geréstetem Knoblauch, Pommes

mit Kiirbiskernen, Krduterol mit geréstetem Butterbaguette.

Frites.
50¢g

GETROCKNETER SCHINKEN 16,4 € 180 g

Spanischer Iberico de CEBO-Schinken mit Melone, CHII.I.I BURGER 17'7 €

Blauschimmelkése, Rucola, Chili und Apfel-Balsamico-Essig- Bio-Rindfleischburger, Avokado, Jalapefio-Chilischote, Blattsalad
-Salat mit geréstetem Butterbaguette. und Chilimayonnaise, Pommes Frites.

0,331 180 g

RINDERBRUHE BACON & EGG BURGER 19,4 €

Kréftige Rinderbriihe mit Fleisch, Gemiise und Nudeln. Bio-Rindfleischburger, Blattsalad, Spiegelei, gebratene Speck,
Mayonnaise aus geréstetem Knoblauch, Pommes Frites.

100 g

HALLOUMI BURGER

Gegrillter Halloumi-Kase, Blattsalad, eingelegte Gurke,
glasierten roten Zwiebeln, Mayonnaise aus geréstetem
Knoblauch, Pommes Frites.

150 g

HIMBEER-PANNA COTTA

350 g

SALAT MIT ZIEGENKASE

120 g Griiner Salat mit gegrilltem Ziegenkise, sauren Apfeln,
"RAM'SU Walniissen, Honigdressing, gerostetes Butterbaguette..

120 g 350¢g

APPFELSTRUEDEL AVOCADOSALAT MIT BACON-CHIPS 17,9 €

Edamame-Bohnen, Sesam, Senf-Dressing und ein geréstetes
Butterbaguette.

300g

Gerne stellen lhnen unsere Mitarbeiter eine Allergenliste oder weite- CHI[:KEN SUPREME 251"‘ €
re Informationen zur Verfiigung. Sous-vide Kartoffel-SiiBkartoffelpiiree, Tomatensalat mit

Koriander.

450 g

TERIYAKI CHICKEN 22,4 €

In Buttermilch mariniertes Hahnchen mit Teriyaki-Sauce,
Coleslaw und Pommes Frites.

420 g

LANGSAM GEROSTETE RIPPCHEN 19,8 €

12 Stunden lang langsam gebratene Rrippchen in Chili und
Honig mit Leinsamen, serviert mit fermentiertem Gemiise,
Dijon-Senf und Geback




ZUCHT ZUCHT

BLONDE D'AQUITAINE (&2 o SALERS &) |

Dies ist eine sehr junge Rasse, die in den flnfziger Jahren Salers-Rinder gehéren zu den Fleischrassen der Rinder. Sie
des letzten Jahrhunderts in Frankreich gezlchtet wur- stammen aus den h&her gelegenen Gebieten Zentralfran-
de. Das Fleisch der Rasse Blonde d'Aquitaine ist &hnlich kreichs, weshalb sie sehr winterhart und anspruchslos

wie bei anderen groBrahmigen franzésischen Rassen zart, sind. Das Fleisch ist sehr zart mit reicher Marmorierung.
sehr mager (wenig Fett) und naturlich auch schmackhaft

und schon geféarbt. Es ist auch sehr gut verdaulich.

BAUERNHOF ALTERN BAUERNHOF ALTERN

Agrokomplex Vernéfice 60-120 TAGE Bio farma BoSina 60-120 TAGE

BLONDE D'AQUITAINE / SALERS / BLACK ANGUS Steaks werden mit glasierten roten Zwiebeln und De-

UNSERE STEAKS - Glace- oder Chirichurri-Sasce serviert

300g

BIO RIB-EYE

ALTERNMIN.60TAGE 38,3 €

300

BI[]gSTRIPlﬂlN ALTERN MIN.60TAGE 35,6 €

STEAKS SEITEN

200 g
300¢g Pommes Frites.

TENDERLOIN wAgYU MIYAZAKI A5+

300¢g

Japan, altern, min. 90 tage, Wagyu Gebackene Grenaille-Kartoffeln mit Speckmarme-
lade undn Sauerrahm mit Krautern.

250 g 150 g
Mix aus Blattsalaten mit Senf-Dressing, Sesam
TENUERI.U'N und saurem Apfel. g

Tschechien, altern, min. 40 tage, Cestr 200 ¢

Tomatensalat mit frischem Koriander, Knoblauch
und Chili-Pfeffer.

300

g
RIB-EYE

200¢g
Coleslaw.

Brasilien, altern min. 60 tage, Black Angus

200 g
Hausgemachtes fermentiertes Gemiise.

200 g
Gerostetem Butterbaguette.

DAS TAGESANGEBOT FUR STEAKS FINDEN SIE AUF UNSEREN STEAKTAFELN.

200¢g
Frisches Geback.

HAUSGEMACHTE SAUCE

50¢g
Bier-BBQ-Sauce

SO%
SiufB-saure Mayonnaise

50¢g
Mayonnaise aus gerostetem Knoblauch

50
Ch|gmichurri (Krauter, Knoblauch, Chilischoten,
Olivendl, Weinessig)

80 ¢g
Starke FleischsofB3e




TARTARE STEAK

Organic beef tartare steak with garlic, fried bread.

100 g

L0SOS GRAVLAX

Salmon marinated in salt, gin, sugar and herbs, toasted bu- 13,9 €
tter baguette

120 g

VEGGIE TARTARE

Baked vegetable tartar steak with pumpkin seeds, herb oil
and toasted butter baguette. 9,2 &

50¢g

DRIED HAM

Spanish Iberico de CEBO cured ham with cantaloupe, blue 16,4 €
cheese, arugula, chilli and apple balsamic vinegar salad with
toasted butter baguette.

0,331

BEEF BROTH

7,3 €

Strong beef broth with meat, vegetable and noodles.

150 g

RASPBERRY PANNA-COTTA

120 g

TIRAMISU

120 g

APPLE STRUEDEL

For informations about allergens or our food,
please ask the staff.

Vytopna

MEAT & BEER ON RAILS

MAIN DISH S

180 g

BACON JAM BURGER

Organic beef burger with bacon jam,lettuce and roasted
garlic mayonnaise, french fries.

180 g

CHEESEBURGER

Organic beef burger, lettuce, cheddar, pickled cucumber,
pickled red onions, baked bacon and mayonnaise, french
fries.

180 g

PULLED BEEF BURGER

Organic pulled beef, lettuce, pickled cucumber, pickled red
onion, roasted garlic mayonnaise, french fries

180 g

CHILLI BURGER

Oranic beef burger, avocado, jalapeno pepper, lettuce, and
chilli mayonnaise, french fries.

180 g

BACON & EGG BURGER

Organic beef mince, lettuce, fried egg, crispy bacon and
roasted garlicmayonnaise, french fries.

100 g

HALLOUMI BURGER

Grilled halloumi cheese, lettuce, pickled cucumber, roasted
garlic mayonnaise, glazed red onion, french fries.

350 g

SALAD WITH GOAT CHEESE

Green salad with grilled goat cheese, sour apples, walnuts,
honey dressing, toasted butter baguette.

350¢g

AVOCADO SALAD WITH BACON CHIPS

edamame beans, sesame, mustard dressing and a toasted
butter baguette.

300g

CHICKEN SUPREME

Sous-vide chicken breast, potato-sweet potato puree,
tomato salad with coriander.

450 g

TERIYAKI CHICKEN

Chicken marinated in buttermilk with teriyaki sauce,
coleslaw and french fries.

420 g

ROASTED PORK RIBS

12-hour slow-roasted pork ribs in chilli and honey with
linseed, served with fermented vegetables, Dijon mustard

and pastry




BREED

BLONDE D'AQUITAINE (&2 e

This is a very young breed bred in the fifties of the

last century in France. The meat of the Blonde d'Aqui-

taine breed is similar to other large-framed French

breeds, tender, very lean (little fatty) and, of course,

gllso tasty and nicely colored. It is also highly digesti-
e.

FARM AGING

Agrokomplex Vernérice 60-120 DAYS

OUR STEAKS

300g

BIO RIB-EYE

BREED

SALERS &) | wome

Salers cattle belong to the meat breeds of cattle. It
comes from the higher-lying areas of central France,
which is why it is very hardy and undemanding. Its
meat is very tender with rich marbling.

FARM AGING

Bio farma Bosina 60-120 DAYS

BLONDE D'AQUITAINE / SALERS / BLACK ANGUS Steaks are served with glazed red onion and demi-gla-

ce or chimichurri sauce.

AGING MIN.60DAYS 38,3 €

300

BIO STRIPLOIN

STEAKS

300¢g

TENDERLOIN wagYU MIYAZAKI A5+

Japan, aging, min. 90 days, Wagyu

250

TENBERLOIN

Czechia, aging, min. 40 days, Cestr

300

g
RIB-EYE

Brasil, aging min. 60 days, Black Angus

STEAKS DAILY OFFER IS WRITTEN DOWN ON OUR STEAK BOARDS.

AGING MIN.60DAYS 35,6 €

200 g
French fries

300¢g
Baked Grenaille potatoes with bacon jam and
sour cream with herbs.

150 g
Mix salad with mustard dressing, sesame and
sour apple.

200 g
Tomato salad with fresh coriander, garlic and
chili pepper.

200 g
Coleslaw.

200 g
Homemade fermented vegetable.

200 g
Toasted butter baguette.

200 g
Fresh pastry.

HOMEMADE SAUC

50¢g
Beer BBQ sauce.

50¢g
Sweet&Sour mayonnaise.

50¢g
Roasted garlic mayonnaise.

50¢g
Chimichurri Cherbs, garlic, chili pepper,
olive oil, vinegar).

80¢g
Strong beef sauce.




DRAFT BEER | 051 DRINKS

Vytopna KOKS A (Helles Lagerbier /lager /svétly lezdk) . . . . 5,10

Vytopna MAZUT A (Dunkles Lagerbier /dark lager /tm. lezdk) . . 5,10

Vytopna PANTOGRAPH A(IPA) . . . . . . . . . . . . . 610

Vytopna HYBRID E3/3 A(IPL). . . . . . . . . . . . . . 610

Starobrno Bitr . s [0} I]EST".I.ATEN

Snake Bite (Lager&Cider) Y=Y e | 4[:[

Cider . . . . . . . . ¢ ¢ ¢ v v v v v v v e e ... .. 510 o

Radler . v v o e e e e e e ... 500 LUFANEK DISTILLERY
OhMyGin(45%) . . . . . . . . « « v v v v v oo . 980

Weitere Biere siehe Bierboards. More on beer boards. Vice na beer Birnenbrand (45 %) . . . . . S £-To

boardech. Birnenbrand Fassgelagert (40 %) e e e e e e e e .. 9,60
Marillenbrand (45%) . . . . . . . . . . . . . . . . . 1790
Walnussbrand(35%) . . . . . . . . . . . . . . . . . 720
Slivovitz(50%) . . . . . . . « v v v v v v v v < .. 780

BIERZUG (BEERTRAIN) .70 ot e 9'50 Weichselbrand(20%) . . . . . . . . . . . . . . . . . 720

Degustationsset mit vier ,Vytopna" Bieren. Absinthe St. Antoine(7z0%) . . . . . . . . . . . . . . 1780

Tasting set of four Vytopna beers.
Degustacni set ¢tyfF ,Vytopnackych” piv.

=o)X = ﬁ “.5’7 ﬁ @ KUENZ DISTILLERY

~~AYAVAVAY VAV_UAV Alpine Dry Gin . . . e e e e e e e e e e .. 920
Rauchkofel - single Malt Whlsky e e e e e e e . . ... 12,80

S[]I:'l‘ DRINKS N°17 Zwickl-Bier Holzfass Edelbrand. . . . . . . . . . . 7,80
N°21Ribisellikér . . . . . . . . . . . . . . ... . . 6,00

0,331 Royal CrownCola . . . . e e e e e v . . . . 450 AE”S'I’I]ES'“[ER'E

0,33 | Royal Crown Cola ohne Zucker e e e e e e« . . . 4,50
0,33 | Targa Florio Tonica Originale0,331. . . . . . . . . 4,50 StyrianPale Gin (43,5%) . . . . . . . « . . . . . . . 1,60
0,33 | Targa Florio TonicaRossa 0,331 . . . . . . . . . . 4,50 PeatGin. . . . . . . . . . . . . . .« .« . . . ... 12,80
0,275 | Fentimans GingerBeer . . . . . . . . . . . . . 6,0 UmbraGin. . . . . . . . . . . . . . ... .. ... 12,80
0,5 | Heineken Alholfreies Bier e e e e e e . . . . . 390

0,331 Happy Day Orange100% . . . . .« v v . . . . &90
0,31 Bio Naturtriiber Apfelsaft / Organic Apple . « .« . . 490 CZECH SIGNATURE I]EST”'ATES
0,51 Bio Apfel Spritz / Organic apple withsoda . . . . . . 4,90 h K
0,51 Gefiltertes Wasser . . . . e e« . . . . . . 390 Becherovka 6,00
0,51 Gefitlertes Wasser (sprudel) e e e e e e . . . . 390
RUM
Zacapa XO 25 years old gran reserva especial (40%) . . . . 19,60
Dictador Solera RUmMXO (40%) . . . . . . . . « « . . . 16,10
H[]MEMA[]E lEM[]NA[]ES [],5 ll 5,9[] Hell or High WaterRum (40 %) . . . . . . . . . . . . . 7,80
Himbeer Limonade / Raspberry / Malina
Zitronen Limonade / Lemon / Citronada WHISKY
Ingwer Limonade / Ginger / zazvor Yamazaki12y (43%) . . . . . . . . . . . . . . . . .. 3040
Minz Limonade / Mint / Mata Laphroaig10y (40%) . . . . . . . . . .« . .« .« o o .. 13,00

Sanddorn Limonade / Buckthorn / Rakytnik
Grapefruit Limonade mit Rosmarin / Grapefruit with rosemary /

Grepova s rozmarynem MATEBAR

Medelix Honigwein Elixir (13%) . . . . . . . . . . . . . 6,90

H[]T []RlNKs AN[] EUFFEE Medelix Honigwein Elixir Cherry (13 %) . . . . . . . . . 6,90

Tee - verschiedene Sorten (8 g) /tea/¢j. . . . . . . . . 430
Pfefferminztee mit frischer Minze / Fresh mint tea with honey and SUNS"GE

lemon / Caj z ¢erstvé maty s medem a citronem. . . . . . . . 430
Espresso(7g) . . . . . . . . . . . .« . .« .« < ... . 340 Pijokel Krauterlikdér Organic (42,5%) . . . . . . . . . . . 8,70
Lungo(78). + + « « « « « « e e e i e e e e e .. . . 340 Taigun Organic Vodka (40 %) . . . . . . . . . . . . . . 9,00
Cappuccino (7 g) Y 1o ]

COCKTAILS
,VINDOBONA™ COCKTAIL EXPRESSZUG

4x0,2 | Mix-Cocktail / mix cocktails /mix koktejlt.

0,3 | Cocktail nach Wahl / cocktail of your choice /koktejl dle vybéru

L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] [ ] L] L] [ ] L] 10'40
- Sanddorn, Rum, Zitrone / Buckthorn, rum, lemon / Rakytnik, rum, cit-
ron

- Grepfruit, Gin, Rosmarin, Zitrone / grapefruit, gin, rosemary, lemon /
Grapefruit, gin, rozmaryn, citron

- Pfefferminze, Vodka, Zitrone / Mint, vodka, lemon / Mata, vodka, cit-
ron

- Bierkaramell, Whisky, Chilli, Baconchips / Beer caramel, whiskey, chili
pepper, bacon chips / Pivni karamel, whisky, chilli, slaninovy chips

0,25 | Aperol Spritz / Aperol, Prosecco,Soda/ « « o o




WINES - JAROMIR GALA WINERY 015/0,751

Sauvignon 2022 . . . . .« . . 790/ 37,60

12,5 % alk., Wein aus Edelstahl, trocken, fruchtig, mineralisch, passt gut zu
Salaten oder Burgern / wine made on stainless steel, dry, fruity, mineral,
goes well with salads or burgers. / vino délané na narezu, suché, aromatické,
ovocné, minerdlni, vhodné k salatdim nebo burgerdm.

Cuvée Palava2020 . . . . c e e e .. . . 7,80/ 37,60

Palava 70% + Solaris 30 %, 12,5 % alk.

trocken, aromatisch, fruchtig, mineralisch, geeignet fir Salate und Blirger /
wine made on stainless steel, dry, aromatic, fruity, mineral, goes well with
salads or burgers. / vino délané na narezu, suché, aromatické, ovocné, mine-
ralni, vhodné k saldtlim nebo burgerlim.

Ryzlink vlassky Hermes2019 . . . . . . . . . . . . . .10,40/ 45,70

13,5 % alk., 11 Monate in franzésischen Eichenféssern gereift, trockener, voll-
mundiger Wein, geeignet fur gegrillte Gerichte oder unsere Sandwiches / ma-
tured for 11 months in French oak barrels, dry, full-bodied wine goes well with
grilled dishes or our sandwiches / zrdlo 11 mésict ve francouzskych dubovych
sudech, suché, plné vino vhodné k pokrmdm z grilu ¢i nasim sendvi¢dm

Pinot noir - Merlot Bergrus 2020 . . . . . « « .+« . .1M&O/ 49,80

50% Pinot noir, 50 % Merlot, 14 % alk.

12 Monate in Barriquefédssern (franzdsische Eiche) gereift, Wein geeignet fur
Steaks / matured for 12 months in barrique barrels (French oak), wine goes
well with steaks / zrdlo 12 mésicl v sudech barrique (francouzsky dub), vino
vhodné ke steakim

Chardonnay - Pinot extra Brut 2018 . . . .. . . 53,40

12,5 % alk.

Schaumwein, der nach der traditionellen Methode der Flaschengérung her-
gestellt wird. Die Reifezeit in der Flasche in der Hefe betragt 36 Monate. /
Sparkling wine made by the traditional method of fermentation in the bo-
ttle. The aging time in the bottle in the yeast is 36 months. / Sekt vyrobeny
tradi¢ni metodou kvasenim v 1dhvi. Doba lezZeni na kvasnicich v 1dhvi 36 mési-
cl.

WINES - ). STAVEK WINERY 015/0,751

Bodro 2019 . . . . 900/ 43,70

Merlot + Cabernet Sauvignon, 12,5 % alk.

15 Monate in franzésischen Eichen Fassern gereift, trocken, aromatisch,
fruchtig, Wein geeignet fir Steaks / wine matured for 15 months in french
oak barrels, dry, fruity, very intense aroma, goes well with steaks. / Vino zra-
lo 15 mésicl ve francouzskych dubovych sudech, suché, velmi intenzivni aro-
ma, ovocné, vhodné ke steakdm.

Weinspritzer .

BOTTLED BEER AND CIDERS

Wir wéhlen fiir unsere Kiihlschrénke interessante Biere aus der gan-
zen Welt aus. Unsere Mitarbeiter werden Sie gerne liber das aktuelle
Angebot informieren.

We select interesting beers from all over the world to fill our fridges. Do not
hesitate to ask the staff about what we offer.

Do nasSich lednic vybirdme zajimava ochutnavkova piva z celého svéta. Aktual-
ni nabidku Vam rada upfesni nase obsluha.

0,33 | Brewdog Elvis Juice . . . . . . . .. 10,30

(IPA, GB, Plato: 14°, alc/vol.: 6,5 %)

Bernsteinfarben im Glas. Die Aromen von Grapefruit und exotischen Friich-
ten verbinden sich im Duft. Am Gaumen Grapefruit mit dezenter SiBe und
einem fruchtig bitteren Abgang. / Amber in the glass. The aromas of grapef-
ruit and exotic fruits combine in the scent. On the palate, grapefruit with a
subtle sweetness and a fruity bitter finish. / IPA infuovana klrou grapefruitu
a pomerance s vyraznou citrusovou chuti. Diky zakladu z karamelovému sladu
jantarové barvy.

0,33 | Brewdog Punk IPA .

(IPA, GB, Plato: 13°, alc/vol.: 5,6 %)

Flaggschiff der schottischen Brauerei, gehopft mit neuen Hopfensorten

fir tropisches Frucht-, Grapefruit-, Ananas- oder Litschi-Aroma, das sich
mit hoherer Bitterkeit perfekt ergénzt. / Flagship of the Scottish brewery,
hopped with new varieties of hops for tropical fruit, grapefruit, pineapple or
lychee aroma, which perfectly complements with higher bitterness. / Vlaj-
kova lod skotského pivovaru, chmelend novymi odrddami chmell pro ziskani

s vys$si horkosti.

WINE & BEER

0,355 | Samuel Smith Apricot. . . . . . . . . . . . . . 10,30

(Fruit Ale, GB, Plato: 13°, alc/vol.: 5,1 %)

Leicht fruchtiges Ale mit Aprikosenzusatz, klar fruchtiger Geschmack. Ge-
braut in Bio-Qualitat in einer kleinen englischen Original-Dampfbrauerei aus
dem Jahr 1825 / Light fruity ale with the addition of apricots, clear fruity
taste. Brewed in organic quality in a small English original steam brewery
from 1825 / Svétly ovocny ale s pfidavkem merunék, zietelna ovocna chut. Uvaten v bio kvalité
v malém anglickém pdvodnim parnim pivovaru z roku 1825

0,355 | Samuel Smith Cherry . . . . e e . .10,30

(Fruit Ale, GB, Plato: 12° alc/vol.: 5,1 %

Ein leichtes, fruchtiges Bier mit dem Zusatz von Sauerkirsche, einem ausge-
pragten fruchtigen Geschmack. Gebraut in Bio-Qualitat in einer kleinen eng-
lischen Original-Dampfbrauerei aus 1825. / Light fruity ale with the addition
of cherry, clear fruity taste. Brewed in organic quality in a small English ori-
ginal steam brewery from 1825. / Svétly ovocny ale s pfidavkem visni, zfe-
telnd ovocné chut. Uvaren v bio kvalité v malém anglickém plvodnim parnim
pivovaru z roku 1825.

0,355 1 Samuel Smith OatmealStout . . . . . . . . . . .10,30
(Oatmeal Stout, GB, Plato: 13°, Alc/vol.: 5 %)

Tiefdunkelbraunes Bier mit cremiger, hellbrauner Schaumkrone. Rostiges,
schokoladiges Aroma und ein Hauch getrockneter dunkler Frichte. Am Gau-
men leicht bitter, cremig und weich mit einem réstig-aromatischen Abgang /
Deep dark brown beer with a creamy, light brown head. Roasted, chocolatey
aroma and a hint of dried dark fruits. Slightly bitter, creamy and soft on the
palate with a roasted aromatic finish. / Syté tmavé hnédé pivo s krémovou, svétle
hnédou pénou. Prazena, cokoladova viné a nddech suseného tmavého ovoce. Lehce nahoiklé,

krémové a jemné na patfe s prazenym aromatickym zavérem.

0,355 | Samuel Smith Chocolate Stout. . . . . . 10,30
Stout, GB, Plato: 14°, alc/vol.: 5 %

Fur die Herstellung wurden fein geréstetes Bio-Schokoladenmalz und Bio-
-Kakao verwendet. Kostlicher, cremiger Charakter. /Finely roasted organic
chocolate malt and organic cocoa were used for the production. Delicious,
creamy character. / Pro vyrobu byl pouzit jemné prazeny organicky ¢okola-
dovy slad a organické kakao. Lahodny, krémovy charakter.

0,33 | Fullers LondonPride . . . . . . . . . . . . . . ..

(Pale Ale, GB, Plato: 11°, alc/vol.: 4,7 %)

Im Glas eine Bernsteinfarbe. Im Geruch erinnert es an Zitrus und Karamell.
Der Geschmack ist ausbalanciert malzig und fruchtig. / An amber color in
the glass. Aroma reminds of citrus and caramel. The taste is balanced, mal-
ty and fruity. / Jantarova barva ve skle. Viné pfipomina citrusy a karamel.
Chut je vyvazena, sladova a ovocna.

0, 33 | Kirin Ichiban . . . . .

(Lager, J, Plato: 12°, alc/vol.: 5 %)

Das drittmeistverkaufte Bier Japans wird nach der ,Ichiban-Shibori"-
-Methode gebraut, bei der nur die besten Inhaltsstoffe aus dem Malz und
der Wiirze extrahiert werden, die dann in Tanks vergoren werden. / The
third best-selling Japanese beer, which is brewed using the ,ichiban shibori”
method, which allows only the best ingredients to be extracted from malt
and subsequently from wort, which are then fermented in tanks. / Treti nej-

umoznuje ze sladu a nasledné z mladiny extrahovat pouze ty nejlepsi ingredi-
ence, které nasledné kvasi v tancich.

0,355 | Kona Longboard . . .

(Lager, USA, Plato: 11°, alc/vol.: 4,6 %)

Das Island Lager schimmert in einer klaren goldenen Farbe. In der Nase zart
malzig und leicht exotisch. Am Gaumen Zitrusfrichte, feine Hopfenaromen,
etwas Biscuit und sanfter Abgang. / Golden lager with a slightly malty and
exotic aroma. The taste of citrus fruits, delicate hop aroma and biscuits. /
Lezdk zlatavé barvy s jemné sladovou a lehce exoticou vini. V chuti citrusové
plody, jemné chmelové aroma a susSenky.

0,33 | Huyghe Delirium Tremens. . . . . . . . . . . 12,20
Trippel, B, Plato: 16°, Alc/vol.: 8,5 %

In der Nase Uiberzeugt es durch Noten von Apfeln und Orangen, aber auch
mit seiner komplexen Hefearomatik. Am Gaumen ist es angenehm fruchtig
und zart sif3, mit einer cremigen Textur. Das Starkbier hat einen so gut ein-
gebundenen Alkohol, dass dieser fast vergessen wird. / The aroma tones of
apples and oranges, the palate is pleasantly fruity and delicately sweet, with
a creamy texture. Strong beer but very drinkable. / Ve vini tény jablek a po-
merancd, na patfe je pfijemné ovocné a jemné sladké, s krémovou texturou.
Silné pivo avsak velmi pitelné.




0,33 | La Trappe Trapist Blonde . . . . . .o WINE 8 BEER

Trapist, NL, Plato: 16° Alc/vol.: 6,5 %

Im Glas hat dieses Trappistenbier aus Holland eine tribe gelbe Farbe. Das
Aroma in der Nase ist frisch, fruchtig und erinnert leicht an Karamell. Am
Gaumen ist es vollmundig, fruchtig und siffig. / This Trappist beer from Ho-
Illand has a cloudy yellow color in the glass. The smell is fresh, fruity with sli-
ghtly reminiscent of caramel. On the palate it is full-bodied, fruity and tasty.
/ Toto trapistické pivo z Holandska ma ve skle zakalenou Zlutou barvu. Ve vini
je svézi, ovocnd a lehce pripominajici karamel. Na patre je plné, ovocné a chut-
né.

0,355 1 SierraNevadaTorpedo . . . . . . . . . . . . ... . 960
IPA, USA, Plato: 17°, Alc/vol.: 7,2 %

Eines der beliebtesten IPA's der USA. Das Aroma wird dominiert von intensi-
ven Hopfen- und exotischen Fruchtnoten. Am Gaumen ist es Uppig Karamell-
malzig, sehr fruchtig mit Aromen von Kiefernnadeln und frisch geschnittenem
Gras, sowie Maracuja und Mango. Im Abgang typisch bitterhopfig. / One of
the most popular IPAs in the USA. The aroma is dominated by intense hops
and exotic fruit notes. On the palate, it is richly caramel-malty, very fruity
with aromas of pine needles and freshly cut grass, as well as passion fruit and
mango. Typically bitter hop-like finish. / Jedna z nejpopuladrnéjsich IP v USA.
Ve vini dominuje intenzivni chmel a exotické ovocné tény. Na patfe je bohaté
karamelové sladové, velmi ovocné s vini jehli¢i a Cerstvé posecené travy, stej-
né jako mucenky a manga. Typicky hofky chmelovy zavér.

0,33 | Birra Del Borgo ReAleExtra. . . . . . . . . . . . 10,20

APA, IT, Plato: 14,7°, alc/vol.: 6,4 %

Ein Derivat des Standard-ReAle-Biers im APA-Stil. Sie unterscheiden sich
hauptséchlich in der Menge des zugesetzten Hopfens. GréBere Mengen wer-
den unter Verwendung verschiedener Techniken hinzugefigt. Alle Hopfen
werden wahrend der letzten 10 Minuten des Kochens in der 3-fachen Menge
des regulédren ReAle hinzugefligt. / An APA-style derivative of the standard
ReAle beer. They differ mainly in the amount of added hops. Larger amounts
are added using different techniques. All hops are added during the last 10
minutes of boiling in 3 times the amount of regular ReAle. / Derivat stan-
dardniho piva ReAle ve stylu APA. LiSi se hlavné v mnoZstvi pfidaného chme-
lu. VetsSi mnozstvi se pfidava pomoci rlznych technik. VSechny chmely jsou
priddny béhem poslednich 10 minutach varu ve 3 krat vét§im mnozstvi nez u
bé&Zného ReAle.

0,33 | Schneider Aventinus Eisbock . . . . . . . . . . .
(Eisbock, DE, Plato: 25,5° alc/vol.: 12 %)

Kraftiges Aroma von gefrorenem Bier, Pflaumen, Bananen und Nelken mit
einem Hauch Marzipan / Strong frozen beer, plums, banana and clove aroma
with atouch of marzipan. / Silné vymrazované pivo, v chuti Svestky, banan a hiebi¢kové aro-
ma s nadechem marcipanu.
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MENU FUR KINDER

MIT GESHENK

180g

HAHNCHENSTREIFEN

POMMES FRITES
KETCHUP

A.C.EFGMN

MALEN

250

SPAGHETTI MIT
TOMATENSOSSE

ACEF

180g

BI0 RINDBURGER
CHEDDAR + KETCHUP

A.C,G

12¢
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MENU FOR KIDS

WITH GIFT

ws | GHICKEN STRIPS
FRENCH FRIES
KETCHUP

A.C,EF,GMN

PAINTIT

% | SPAGHETTI WITH
TOMATO SAUCE

ACEF

"¢ | ORGANIC BEEF BURGER
CHEDDAR + KETCHUP

A.C,G

12¢
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